CATALOGO GENERALE SALUMIFICIO LANZARINI

Bonta e Qualita dal 1961

{50}

CATALOGO GENERALE




IS0 9001: 2008
Con o siglo B0 2000 & dentifico una sere i normative @ linee gusda, do wilzzore allinferna di una
strufiuro aziendole, sviluppale dollOrgorizzozione nemozionose per bk NormozZione, Esse
definisconai requisil per limplementazions di un sisterna di gesSone dello qualis, al fine di:
1 condurre | processi afendall secondo standard certificabs,
2 migliorare 'efficodio e Fefficienzo nefia realizzazione del prodotio,
3 migliorare l'erogozions del serdzia,
4 oitenere ad incrementare lo soddisfazione del cliente.

BRC Food

Lo standard "BRC Global Slandord - Foed”, noto nel 1998 per garantire che | predoll a marchio siana
ofterudi seconds slandaord qualilafivi ben dafindi & nel rispetio di requisili minimd, une dei piv’ diffesi
strumanfi infernozionof ofrovarso cui gl ocperatan dalla filiera ofmantone qualificans i propri farnisar
par rafforzore & promuwovers lo sicurerzo alimenfare lungo futto o catema di fomdturo.
Il "British Retail Consortium®, orgonismao che roppresenta futti | mogoior retoiler britannici, ha
sviluppate questo Standard Tecnico per ofutare | retailer a soddisfore plenamente | loro obblighi legali
eq proteggers |l consumaotore,

L' adozlone di questa melodologio di lovers permene, in porticolare, di nspondere olle esigenze del
il i buttes il mendo anglasossane.

Lo aziends, come Salumifice Lanzarini che gid appScana un sislemo & gestions per o gualild
seconda b noome 150 9000 & uiizzona lo metodologio HACCP, hanno lo possibilita di sfutiore i| BRC
creando delle sinergie tra gli elementi comuni che si vengono a creare fra le varie cerificazioni.

Lo Ssandard IF5 ha lo scopa di fovarire Mefficoce selezione ded forniton food o marchio dello GOO, sulla
bose della loro copocit di formire prododi sicur, conformi alle specifiche confraffuall e i requisé di
legge,

Riconoscivle sia in Eurepa che nel resio del Monda, LIFS una degll standord refaliv alla sicwrezza
alimeniane accelialo dol Global Foad Safely Iniiathve [GFS, # v scope principale guello di raforzare
e promuoyvens ba sicurezza alimaniare lungo hutla ka colena di fermiura. Lo slondard individua gli
specitc elermant di un sisternao di gesfione fecalizzato sulla qualit & sicurezza igienico-sanitaria dei
prodofli, prendendo come riferimento per lo pioniScozione e implementozione lo metodologio
HACCP.

Lo ricomasciilitd infernozionole dello Sandard permetie di rspondere pronfamenta & in moda
efficoce abuthe le richieste del dlierti pravenienti da fulia Europa,

La mortodella NO OGM  del Solumificie Lonzorind Giovanni s, & prodoffa con come ofenuls da
anirmall alimendal con Fescusions & moss, solo & derivall geneficamante madifcal. Proviene do una
fifera di produzions chiara @ rinfracciobile & delineota secondo le regola fissate dalla norma DTP 030
e secondobe prerogofive slabilile dal Reg. CE178/02.

Lo scope dello cerdificazione consiste nellidentfificazione dell'ollevaments ja carco del fornitore
esclusival, nellidenfficozione dei processi di macellozgione (o carico del formiore eschusival, nel
seTionamenta [0 corico dal farmifore esclusivel, macinaturg, impastotura, confezionomento e vendifo
per ot di produzicne,

L'obiettivo della certificazione & la passibilitd di ricostruire in forma documentata, Il ddo di vite del
prodete corne dolle sue orgind e allevomento di nasciia & crescio del svini ulilizzof per escludens
Fusizzodi OGM Imiais, sola & dervali geneBoarmente medificatil,
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Produzione

La nostra azienda, fondata nel 1961, produce artical di salumeria ed insaccali, 50 anni di conoscanza delle carmi &
dei loro metodi di lavorazione ¢ permettono oggi di offrire dei prodotti di alio qualiia, confinuande o seguire una
tradizione cenfenaria, ad un prezzo altamente concorrenziale, con una produzione setimanale di circa 80.000 Kg.

Mortadella

e

cha worane dalke

Con une vosfa gamma o
moradalia da 15 Kg fno oo morodealing do 150gr infarg,
passands per o famesa Morodello 4 Bolagra Igp, skama In
grada di ofrire un prodesie di gronde qualid, buane genuing @
facimania digaribile, sia par I bonco assistio che per B libern
sarvizio,

Salome Ape Midang, Mostone @ Ungharesa in formad veriabdi
dai 1 Kg fine ai 180gr. Salomind hollani oo Coccolena ned comedi
farmati de 1804200 inatmasferamedificaio.

Lin prodofy tpice dol gusio unico & inimilobia, leggermania
offumicota @ poco solole prodotio seguende  lo frodizicna
arigiana, selocosinasca il nesio speck. Pezaatura varkabili dallo
spack indaro ol Lié 5.

La curn dell'olimenfazicne & essenzicla: Chiora ko Moradeda
cha ran § resconda nulio & prodotio con cami di swini alimentati
conFesclusiane di mals, solae derali geneticamante medificat.
L'unica fillera certificate dal Ceqa. Dispenibile nal fermaf da Tikg,
7Kg anediinnovativa confediona astucdo do 700 500gr.




STO QA dal 1961 passione per la qualitd..

N EELTE quande Giovanni Lanzarini, carice dell'esperienza
unnl di Imrnrn presso un salumificio della zona di Varese,
o cif Ehnr.'il srublhmn’r& a Bussum dal Groppa.

Fefeve una  lavorazione
completa degln ummuli. sul:rhmm tutte le necessarie fasi di
produzione, fine a diventare un prodetio finife.

Anni 80"[8 impresa o conduzione familiare vede presio assunfi | primi
dipendenti, per far fronte alle crescenti esigenze di mercato, e in modo
parficolare, alle richieste dei numerosi consumatori che confinuavano
ad opprezzare lo produzione del salumificio: colechini, solami e le
salsicce, honno permesso nel corso degli anni, di aumentare il gire
draffari, focendo crescere il bisogno di modernizzare e ampliare
Iimpianto produtiive.

mvangum oftenufi | bolli CEE in concomitanza con ['ultimazione dei
laveri del primo ampliomento dello stabilimento e lenfraio in funzione
di un nuove reparte di produzione, dotate di macchinar alfavanguardia.
Il salumificio Lanzarini si fecalizza sulla produzione della morodella e

dello speck.

IR viene ottenuta Fauterizzazione per la produzione della Moradello
Bologna lgp.

Pl Con l'enfrofa in funzione del secondo ampliomento 'estensione
dellozienda roddoppiota. Di fendamentale imporionza  oftivazione
di una nuava linea di produzione, progefiofa direftamente dal fitolare,
unendo la fecnologia affuale a olire 50 anni di esperienza e dande vila
a un implante interamente dedicote alla produzione di Moradella
Preparati di corne. Sempre dal 2004, 'azienda ha aftivato un nuove
deposife congelato, nuovi fomni di coftura, nuove celle frige e nuove
stogionature, che hanno permesse di oumentare lo produzicne pur
conlinuando a garantire Melevata qualitd e genuinitd che, da sempre,
hanno centraddistinte | prodetli @ marchieo Lanzarini.

i) sempre attento alla qualita del prodoito e delle metodologie
di lavorozione, oftiene le certificazioni brs, ifs, no ogm ; iso 9001

il Salumificio Lonzarini snc diventa Salumificio Lanzarini Giovanni srl

0] Il eostante aumenio della produzione ha perato alla realizzazione
del terzo ompliomento con nuovi uffici e l'estensione del magazzino.

0 1l salumificio Lanzarini festeggia | primi 50 anni dalla fondozione.
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Mortadella Paesanella %ﬂ‘r%
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Mortadella Paesanella @}
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Chiara la Mortadella %f;éﬁ
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Salame Milano
Bstrano Unghereg







Sopressa, Coppa,
Pamncetta R
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Bontd & Qualith dal 1951




Salamini Italiani alla
Cacciatora DOP
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